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   Vino Spumante brut, Sansibar Sylt 0,75l  43.--

21er Weißburgunder,Dr.Loosen,Bernkastel,Mosel                           0,75l  43.--

22er Gemischter Satz,W.Nimmervoll,Wagram                                 0,75l  33.--

21er Primitivo di Manduria,Apulien                                                 0,75l  45.--

          20er Chianti Classico,Borgo Scopetto,Montalcino          0,75l  38.--

                                             KLASSIKER

30 Gramm Osietra Kaviar -Malossol-
Reibedatschi . Sauerrahm . Schnittlauch 75.00

Austern <<Fine de Claire>>
Pumpernickel . Schalotten- Himbeer- Vinaigrette . Zitrone          Stk. 4.80

Blattsalate -Sommer-
Kartoffelflips . Speck . Tomaten . Radieschen . Kräuter 14.50

Paprika- Chorizoschaumsuppe
Rindertatar . Paprika 12.50

Rinderfilet 
Gemüse . Selleriepürre . Kartoffelwürfel 44.00

Wallergröstel
Gemüse . Kartoffel . Kapernöl . Beurre blanc 32.00

Dreierlei Sorbets
Früchte . Crumbles 14.50

Käse vom Affineur Waltmann
Schwarze Nuss . Feige . Quitte 19.50



MENÜ

Apero´s

Ceviche vom Loup de mer
Cous Cous . Birne . Grüner Pfeffer . Schwarzer Knoblauch     26.00

oder

Tatar de Boeuf
geeister Kopfsalat . Vichyssoisse . Senf . Gurke 26.00

_______________

Jakobsmuscheln
Pfifferlinge . Schnittlauch . Beurre blanc . Topinambur 28.00

_______________

Gebratene Kalbsleber
Pflaume . Balsamico . Kresse . Sellerie 22.00

_______________

--SORBET--
Kiwi . Kokos . Joghurt 11.50

_______________

Rehrücken
Karotte . Zitrus .  Pak Choi . Kichererbse . Pfefferjus               44.00

oder

Seeteufel
Karotte . Zitrus .  Pak choi . Kichererbse . Beurre blanc 44.00

_______________

Verschiedene Käse <<Affineur Waltmann>>
Schwarze Nuss . Feige . Quitte 14.50

_______________

Heidelbeer . Sauerrahm . Rosmarin . Sudashi 17.50

Menü 3 Gänge (Vorspeise, Hauptgang, Dessert)                    79  
Menü 6 Gänge (Sorbet o. Käse)    145
Menü 8 Gänge (Hauptgang zur Wahl)    179


